PORTRAT

Elisabetta Geppetti, Fattoria Le Pupille

Die Entdeckung der Maremma

Wir haben uns mit Elisabetta Geppetti in der Frankfurter Villa Kennedy verabredet. Die elegante
Mitvierzigerin stellt dort einem ausgewahliten Kreis von Weinfreunden die Weine ihrer Heimat vor.
Und das ist gut so, denn ohne sie ware die Maremma wahrscheinlich in der Aufmerksamkeit

der internationalen Weinwelt noch langst nicht so weit vorgedrungen.

einbergslage Saffredi, Heimat eines ,Supertuscan®

hr Weingut ist eines der flachen, qua-
dratischen Baunernhduser, wie sie fiir
die sanft gewellie Hugellandschaltihrer
Heimatsotypischsind. Seine Geschichte
isteng mitderseiner Bewohnerinverflochien.
Vorrund 30 Jahren war es nur ein Bauernhaus
in der Nihe von Pereta, ringsum zwei Hektar,
die mit Sangiovese bestockt waren. Withrend
des Studiums fing Elisabetta Geppetti dann
Feuer und beschloss, sich selbst um den klei-
nen Weinberg zu kitmmern. Thr Ziel: Spitzen-

weine zu crzeugen.

Damals hielt man das wegen der kargen
roten Boden ihrer Heimat [Tir einen Spleen.
Doch Elisabetta folgte threm Weg wrotz aller
Widerstiande. 1985 brachte die damals 20-Jih-
rige den ersten Wein aul den Marke und fille
den ersten Morellino di Scansano ab. Doch der
DOC-Wein interessierte die guten Restaurants
nicht, die sich beim Sangiovese liecber am Chi-
anti Classico und Brunello bedienten. Aber sie
Kampfte fiir thren Wein und grimdete 1992
das Consorzio Morellino di Scansano, dessen
erste Prisidentin sie war, Heute liest sich die
Mirgliederliste wie ein Who's Who des toska-
nischen Weines.

Inzwischen hatdasWeingut 60 Hektarunter
Reben. Der hier Morellino genannte Sangio-
vese nimmt mit 80 Prozent immer noch den
grobten Anteilein. 1999 platzte deralte Betrieb
aus allen Niahten und sie erwarb ein altes Bau-
ernhaus nahe bei Grosseto, das sie zum neuen
Firmensitz ausbaute. Sie war neugierig, wollte
sehen, was mit traditioneller Herstellung aus
dem Terroir und der Rebe herauszuholen war.
Nach dem (.:)nnlngt‘ll Giacoma Tachis hatte sie
dabei Unterstittzung von Riccardo Cotarella
undseit 2000 durch den [ritheren Chateau-La-
tour-Dircktor Christian Le Sommer. In einem
kleinen Versuchsweinberg experimentiert sie

mit dem traditionellen Erzichungssystem ra-
solascansancese” und einersehr hohen Pllanz-
dichte von 9000 Reben pro Hektar.

Ihr wichtigster Wein, Aushingeschild der
Fattoria Le Pupille und Reprisentant des Ge-
biets, istder Morellino di Scansano mit 320000
Flaschen, eine Cuvée aus Sangiovese, Alicante
und Malvasia Nera. Der Drei-Gliser-Super-
tuscan Salfredi aus Cabernet Sauvignon, Mer-
lot und Alicante und der reinsortige Sangio-
vese Pogeio Valente, fiir den sie eine strenge
Klonselektion durchftihrte, sind die beiden
Crus des Gutes, Mit dem schnell trinkbaren.
in Edelstahl ausgebauten Pelofino aus San-
giovese, Syrah und Cabernet und dem Rosé
RosaMati aus Sangiovese und Svrah will sie
ein junges Publikum ansprechen. SolAlto und
Poggio Argentato, Cuvées aus Traminer, Sau-
vignon und Sémillon, sind ihre Weillweine,
bei denen sie bewusst aul eine feminine Note
achtet. Der an Sauternes orientierte SolAlto
wird dabei spit im November und Dezember
gelesen, wenndie Trauben bereitsvon Botrytis
befallen sind. .Das ist mein Wein flir nach-
denkliche Momente und [ir die Poesie! Auch
ganz allein trinke ich gerne ein Glas - gut ge-
kithlt = ohne etwas dazu zu essen”, verrit sie
uns noch zum Abschied. S

Michael Ritter
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