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' Europas Weinstrafen — Italien

Mgl

Wanderwege flihren
durch die Leiten, Ju

“w it Wegweisungzudenschons-
Lten  italienischen Weinstra-

4 flen muss sich notgedrun-

A gen beschrinken. Hier eine
Auswahl von Highlights in Sachen Wein,
Speisen und Kulwr im nordlichen Italien — Studtrol und Piemont -
und in der Toskana.

SUDTIROL

Ist erst der Brenner passiert, griiBen den motorisierten Gast bereits
die ersten Weinberge am Ufer des Eisack, und er spart den lockenden
Atem des Mittelmeers, der iiber das Tal von Po und Etsch heraufweht.
Hier kann die WeinstraBen-Entdeckungsreise bei gutem Essen und
Trinken beginnen, denn die Eisackualer GenieBerstraBe ladt mit tra-
ditionsverbundenen Gasthiusern zu regionalen Spezialititen ein und
die Winzer Siidtirols sorgen fir einen gut sortierten und preislich
attraktiven Weinkeller.

Dabei ist es fast egal, ob man im Frithling zur Apfelbliite, im Som-
mer zum Berg-Erlebnis oder im Herbst zum Torggelen vorbeischaut.,
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Weinkunst, Kiiche und Kultur

Kaum ein anderes europaisches Land ist so prall gefilit mit Kultur, Weingenuss und kulinarischen Spezialitaten
auf héchstem Niveau wie die Apennin-Halbinsel. Miihelos konnte man herrliche Monate und Jahre auf ltaliens
WeinstraBen zubringen, um sie von Nord nach Siid und von Ost nach West zu erkunden.

Unbedingt lohnend ist der Besuch im Augustinerkloster Neustlt bei
Brixen mit der schonen Barockkirche. 5¢ hon seit Mitte des 12, Jahr
hundertswird im Klosterkeller Wein gekeltert Die Weilweine konnen
sich sehen lassen. Der Prapositus Sylvaner”™ passt mit Aromen von
reifen .-\llll"ll. Birnen und Honigmelonen vorzughich zu den belieb-
ten Breuljausen. Im nahen Lowenhof serviert Kiichenchel Hubert
Ploner den .Ring des Firstbischofs®, Riucken vom Milchlamm mat
einheimischen Delizien.

Kisefreunde schauen beim benachbarten Hansi Baumgartner von
Degust vorbei. Der frithere Haubenkoch widmet sic h heute nur noch
dem Kise. Angefangen hatte es mit Almkise heimischer Senner, die
er mit Kriutern, Asche oder Lagreintrester affiniert und in einem
alten Bunker reifen lasst. Inzwischen hat er sein Sortiment €rive iert
und ist international titig. Probieren Sie den stif-salzigen Miwa, emnen
Husumer Deichkiise, den er mit japanischen Nori-Algen umwi kelt.

Im Dreisterne-Hotel Bischofshof in Klausen steht mit Martin Ober
marzoner der Juniorchef am Herd des Restaurants Jasmin®. Dhe ore
ginelle Kochkunst des Twens was den Testern des Guide Michehn
jetzt bereits den zweiten Stern wert Zwischen Ritten und Schiern
hindurch geht es weiter nach Bozen. Der fruchtbare Talgrund am
Zusammenflussvon Eisack und Etsch bringt beim Benediktinerklostes
Muri-Gries einige der besten Trauben des autochthonen Lagrein her
vor. In der Stadt laden kleine Mirkte zum Bummeln ein, und es lohn
der Besuch der mittelalterlichen Laubenginge mit einer gelunge!
Kombination yon italienischem Chic und deutscher Gemiich!

Nach einem Besuch bei Otzi im Archiologischen Museun
auf der Sudtiroler Weinstralle bergaul zur Uberetsch, einer hi

Landschaft siidlich von Bozen. Eppan ist nicht nur fur G



schafiskellereien wie St.
Michael und Schreck-
bichl beriithmit, sondern
auch fir Burgen, Schlos-
ser und Ansitze. Gut 80 davon liegen rund um den kleinen Ort. und
eimge, wie die Ansitze Angerhof und Tschindlhof, bieten dem Gast
ene rustikale Nacht inmitten der Weinberge. Fine zunftige Wande-
rung fithrt hinauf zur Burg Hoc heppan mit gut erhaltener Burgka
pelle. Hier ist die mittelalierliche Darstellung einer Knodelesserin zu
sehen, die zu den besterhaltenen Fresken Tirols zahlt. Heute ist sraf
Enzenberg Besitzer der Burg. Sein Weingut Manicor an den Hingen
zum Kalterer See ist ein architektonisches Highlight. Probieren Sie
seine Weine, wie den exzellenten Pinot Blanc Eichhorn, am besten
beim Essen in der Eppaner Rose, wo Herbert Hintmer seit Jahren
Garant fiir eine kreative regionale Kiiche zu jeder Jahreszeit ist
'rlR.lllt'IllIII'I:‘IIlllt‘l'lfl.l\‘_’.l'llll]l_“l'llt'\\f'llllllll\l um tberautochtho-
ne Reben wie den Vernatse h, der dort vor 800 Jahren erstmals urkund
lich erwiihnt wurde und an den Hangen zum See gedeiht. Neben
Graf Enzenberg sorgen Castell Salle gg und die Genossenschafiskel
lereien Kaltern und Erste + Neue fiir beste Weine. Einige Kilometer
weiter liegt Tramin, das dem Gewtirztraminer den Namen gab, der
dort bei Elena Walch, Hofstitter und der Kellerei Tramin Stiduroler
Wt‘iBw:'vaiighlighn hervorbringt. Bei einer Weinwanderung durch
dic“”'nig(‘ll Weinleiten oberhalb des Ortes bicten sich weite Blicke
iber die Ik‘rgwt'll der Dolomiten. Ein Pionier des ganzheitlichen
Weinbaus ist Alois Lageder im Ansitz Lowengang in Magreid. Auf
Pamfllr:ninlnmtcl Lage bringt er herrlich konzentrierte Weine hervor
Die kann der Gast beim [orggelen. wenn der Wein gepresst ist, gut
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Frilhnebel (ber den Higeln der Langhe
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. T srosteten Kastanien) oder
zusammen mit Knodeln und ,Keschtn® (gerosteten Kastanien) I

einer Marende mit Speck, Wurstund Kise genieben. Wohl bekomm’s!
PIEMONT

Mit Vinotheken und Weinliden, Spitzenwinzern, .\'hl.\‘t'l'll L|I|1.{1 Bur-
gen ist das hugelige Piemont die ideale Rt'gum_ fuir c‘mv Weintour,
bei der Highlights der Region wie Perlen an einer I\vm‘. auf dem
Programm stehen. Meist sind die Winzer auf l’wsm_'l?rr eingestellt,
die den Wein direkt verkosten und ihn anschlieBend einpacken oder
sich zuschicken lassen. _

Im Alto Monferrato schlingelt sich die Weinstrafle durch eine
sanfte Hugellandschaft, und der Gast kann neben Wein auch an-
dere typische regionale Produkte probieren, wie Pilze, Triffel, den
Robiola-Kise oder das Schweinsfilet im Salamimantel aus Ponzone.
Weinberge mit Cortese di Gavi, der zu den beliebtesten Weillweinen
Italiens z.i.i.hll.liegt'n neben denen mitaromatischem rotem Brachetto
und leichtem Dolcetto von Acqui, der — ganz anders, als sein Name
(wKleiner SiBer") vermuten lasst — meist trocken ausgebaut wird. Be-
zaubernd sind die Ortschaften langs der Route, wie Acqui Terme mit
seinen schon in rémischer Zeit geriihmten Thermalquellen

Bei der Fahrt ins Basso Monferrato rund um Casale Monferrato
lohnt der Besuch von Serralunga di Crea mit weitem Blick in die
Po-Ebene. Wer glaubt, Ehrmann stehe nur fur Joghurt, wird in der
Tenuta La Tenaglia eines Besseren belehrt, denn Sabine Ehrmann,
die Tochter des Hauses, produziert dort sehr guten Barbera.

Die Astesana ist die schénste WeinstraBe der Provinz Asti. Rund
50 Dorfer und Stidte laden zu Spaziergingen ein. Hier dominieren
Barbera d'Asti und Moscato. Die Region ist aber auch Heimat au-
BergewShnlicher Grappas, quadratischer Paprika und schmackhafter
Triffeln. Auf mehreren Routen kann der Gast die schonen Hiugel
rund um Asti, Canelli und Nizza Monferrato erkunden

Vor zweihundert Jahren wurde in Canelli der
Asti Spumante erfunden, der noch heute die italie-
nischen Weine weltweit reprasentiert und zusam-
men mit dem aromatischen Dessertwein Moscato
d’Asti eine Verke stung wert ist. Im Mai laden die
Cantine Aperte zu Fithrungen ein. Einige Produ-
zenten, wie Fontanafredda oder Fratelli Martini,
produzieren neben Spumante auch exzellente
Stillweine. Probieren Sie unbedingt Bagna Cauda,
eine Art Fondue, bei dem rohes Gemiise in eine
leckere warme Soble aus Olivenol, Sardellen und
Knoblauch gestippt wird.,

Im Herzen der Weinberge und der Triiffelwal
der liegt bei Santo Stefano Belbo ein ehemaliges
Kloster, das sich heute als Relais San Maurizio dem
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Wohlbefinden von Korper und Geist widmet. Guido da Costigliole ist
seitJahrzehnten das fiihrende Spitzenrestaurantder Region. Freunde
der Kochkunstwerden einen Stoppin Bra einlegen, wo die Slow-Food-
Messe Cheese” alle zwei Jahre tber die Kiase der Welt informiert.
Bra ist die Heimat von Slow-Food-Griinder Carlo Petrini. Im nahen
Pollenzo liegt die Albergo dell*Agenzia, eine neogotische Anlage von
Konig Karl-Albert von Savoyen, die heute Petrinis Gastronomische
Hochschule und Weinbank beherbergt. Nebenan bereitet Sternekoch
Guido Alciati im ,Guido® butterweiche Rinderbiackchen, die man mit
dem Loffel genieBen kann.

Kaum ein Besucher kommt am Nebbiolo vorbei. Dank des Eigen-
sinns des Vaters der italienischen Einheit, Camillo Benso Graf von
Cavour, und von Giulia Colbert Falletti, der letzten Marchesa von
Barolo, begann Mitte des 19. Jahrhunderts die Produktion eines au-
Bergewohnlich reichen und harmonischen Weins, der sich schnell
als Botschafter des Piemonts an den Hofen Europas etablierte. Der
LKonig der Weine und Wein der Konige™ gedeiht nirgendwo besser
als in den Higeln der Langhe rund um Barolo - vielleicht mit Aus-
nahme der Gegend um Barbaresco, wo Angelo Gaia seit Jahrzehnten
als Star unter den italienischen Winzern residiert. In Barolo lohnt der
Besuch des Korkenzichermuseums. Die Locanda nel Borgo Antico
bietet regionale Kiiche auf hochstem Niveau. Den besten Uberblick
uber die Weine bekommt man in der regionalen Enothek und in
der eindrucksvollen Burg Cavours in Castello Grinzane, wo der Gast
in historischem Ambiente essen kann. Einzigartig ist das Panorama
von La Morra, dem Belvedere delle Langhe, wo zauberhafte B&Bs,
wie das Antiche Melodie, zum Verweilen einladen. Unvergesslich ist
die Aussicht bei einer Ballonfahrt iiber die Hiigel der Langhe. Die
WeinstraBe des Barolo streift mit ihren Abzweigungen erstklassige
Produzenten, wie Bruno Giacosa, La Spinetta oder Parusso.

TOSKANA

Die Toskana steht schon lange hoch in der Gunst der Deutschen
Nicht nur Politiker lieben die waldigen Hiigel rund um Florenz und
Siena. Die meisten zieht es in das Gebiet des Chianti, die Heimat des
Sanmmm Die dlteste WeinstraBe der Toskana fihrt von Florenz
2u den Wohnsitzen alter florentinischer Adelsgeschlechter und den
bedeutcndcn Kultstatten nordostlich der Stadt. Zwischen Mugello
und Casentino verlauft die WeinstraBle des Chianti Rufina in einer
#auberhaften Landschaft mit Weinbergen, dichten Wildern, Oliven-
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hainen und Zypressen. In dem
renommierten kleinen Chianti-
Untergebiet sind  Kellereien,
mittelalterliche Landschlasser,
antike Festungen und Renais-
sance-Villen zu entdecken. Tiel
in die Geschichte taucht der Be-

sucher im Castello del Trebbio

ein, 15 Kilometerauberhalbvon
Florenz gelegen. In der mittelalterlichen Burg planten die Pazzi ihre
Verschworung gegen die in Florenz herrschenden Mediceer. Heute
crinnert Donatellos Familienwappen iiber des Eingangstiir an die
fritheren Besitzer. Griifin Anna Baj Macario, die heutige Burgherrin,
bietet wie viele Weingtiter in frisch renovierten Ferienwohnungen
unvergessliche Urlaubstage, exzellenten Chianti Rufina und selbst-
gepresstes Olivendl. Probieren Sie auf der Weiterfahrt im _Molino al
Vento® des Weinguts Fattoria Lavacchio die traditionelle Riboliua,
cine delikate und extrem sittigende Suppe aus Gritnkohl, Bohnen
und anderem Gemiise, Knoblauchbrot und ( Nivendl, die mit Parme-
\;lnkd‘ll' seMmven \\Il'i.

Oberhalb des Sieve-Tals liegt das Castello Nipozzano der beriithm-
ten Florentiner Weinfamilie Mar hesi di Frescobaldi, die dort ganz
auf hochwertige Rotweine setzt. Neben Sangiovese pflanzten die
Frescobaldis schon im 19. Jahrhundert Cabernet Sauvignon, Merlot

und Syrah. Der Supertuscan Mormoreto beweist, dass diese Reben
auch in der Toskana gu gedeihen,

Auf der Fahrt von Florenz durch die Weinberge entlang der Via
Chiantigiana nach Siiden erreichen wir schnell das Reich des _Gal-

lo Nero®™. Der schwarze Hahn prangt als Herkunfiszeichen auf den

Banderolen der Weine aus dem Kernland des Chianti € Jassico. Einige
Kilometer vor Greve lockt das Castello di Ouere elo,
Frangois seine Weine anbaut. it

Eine StaubstraBe fithrt von (
den Vallambrosianerkloster Badia di Passignano. In den Weinkellern

lagert die Adelsfamilie Antinori einige ihrer besten Weine Im |
und in der hervon agenden Osteria k

wo Alessandro

sreve ins Val di Pesa zu dem bezaubern

aden

4nn man sie mit regionalen Pro
dukten verkosten. Auch eine andere Vall

ambrosianergrindung ch
. ~ . o .
Badia 2 Coltibuoni bei Gaiole

Johnt wegen der Weine von Emanuela
Stucchi Prinetii einen Besuch
In der Senke vor Panzano was

ten Panzanello und L Font

42 | selection

In der Antica Macelleria

verwohnt
ot

1.} | Historischer Weinkeler
ractelio o ( t Wein, Gastro

nomie und Entspannung

auf Besucher, Bei Le Fonti steht
Vicky Schmit-Vitali fiir saube-
ren Chiant Classico und den
Hll||t‘|!|l\(.lr': Fonussimo aus
Merlot und Cabernet Sauvi-
gnon. Mit dem Onologen Stefano Chioccioli setzt die deutsche Ver-
legertochter auf Mikrooxidation, um den sperrigen Sangiovese zu
offnen und seine tiefrote Farbe zu erhalten.

Fur Fleischliebhaber ist der Besuch der Antica Macelleria Cecchini
in Panzano wie ein Opernbesuch. Dario Cecchini ist der beriithmteste
Metzger der Toskana, Gewaltige Schinken, riesige Speckseiten, dicke
geschniirte Salamis, Knoblauch- und feuerrote Peperoncini-Zopfe
hingen von der Decke, und Opernklange, die dex 55-Jahrige furseine
Arbeit braucht, fallen den Raum. Seine Fleischkreationen bereitet et
aul einem Tresen aus Carrara-Marmor zu. Fine Sperialitat ist das Bi-
stecca alla fiorentina, ein T-Bone-Steak von jungen Chianina-Ochsen,
das nur mit Salz, Pleffer, Ol und etwas Butter gegrillt wird

Rund um Panzano liegt die Conca d'Oro, ein natiirliches A\mphi-
theater mit besten Weinlagen. Das Weingut Fontodi und der Winzer
Renzo Marinai produzieren dort Chianti Classico von exzellenter
Qualitit. Die Fahrt nach Siiden fiithrt zur Fattoria Nittardi. Der Frank-

turter Kunsthindler Peter Femfert hat das frithere Weingut Michelan-
gelos vor Jahrzehnten itbernommen Neben Editionen seiner Weine
mit Euketten von Yoko ( o und anderen renommierten Gegenwarts-

Kimstlern ist der Skulpturengarten einen Besuc h und sein Chiann

Classico Riserva eine Verke Istung wert

Unscheinbar in einem alten Bauernhaus liegt das Restaur Al
bergaccio di Castellina im gleichnamigen Dorf. Sein Weinkeller bie-
tet eme erstklassige Auswahl der besten Weine der Toskana und ist
ebenso berithmit wic die von Sternekachin donia Visman zubereiteten
Gerichte. Rund um den Or liegen ausgezeichnete Wi Inguter wie

Fonterutoli, Castellare di Castellina und Rocca delle Maci

Von Castellina sind es nuy wenige Kilometer nach Radda. Der

emnst Zentrum der Chianti-Produktion. und
luhrende Weingiiter wie

das Castello di Volpaia stellen dort Sangiovese der Extraklasse her
Nahe Gaiole liegt das (

hiibsche Weinort war

Montevertine mit dem Le Pergole Torte und

astello di Ama, eines der fuhrenden We e
ter der Toskana Hausherr Marco P

alanti hat eine beeind kende
Sammlung

“atgenossischer Kunst zus

ammengestellt. D 5 .
Meleto lohnt mit rustik;

en Fre mdenzimmern einen B g
luxuridser suchi sollte im Borgo San Felice
gut, das heute zum Allianz-Kon
telalterlichen Weilers,
verwandelt warde.

Poggio Rosso auls

eimnkeh
zem gehort, liegt inn
der geschickt m emn Relais & ¢
Seinen Weinkelle kann der Gas

\ll_!.;l'lu‘lmlstrwkllr:rit-n Salute!



